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Plaudern Sie gerne bei gutem Essen über Gott und 
die Welt? Genau darum geht es bei den Gedanken-
Gängen!
 

Lieblingsgerichte & Lebensgeschichten
In intimer Atmosphäre lädt der Gastgeber Thomas 
Heissenberger mit Solotrompeter a. D. Hans Peter 
Schuh zu einem unvergesslichen Abend ein.

Genießen Sie ein 4-gängiges Abendmenü inkl. 
Getränkebegleitung aus regionalen und saiso-
nalen Zutaten und erfahren Sie spannende Ge-
schichten und inspirierende Momente aus dem 
Leben der beiden Gastgeber.

s’Hutwisch – Wirtshaus am Dach der Welt
Hauptstraße 28  |  2852 Hochneukirchen  |  S - H U T W I S C H . AT

Information und Buchung:
+43 2648 37990 | wirtshaus@s-hutwisch.at

Hier geht’s

zu Ihren Gedanken-Gängen
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Inkludierte Leistungen:
•	 1x 4-Gang-Abendmenü nach 

„Wiener Art“ inkl. Aperitif & 
Getränkebegleitung

•	 Thomas Heissenberger 
& Hans-Peter Schuh 
ganz nah

•	 Tipp: Nächtigung in der 
Umgebung

Alle Termine finden Sie unter
WIENERALPEN.AT/GEDANKEN-GAENGE

€ 59,–
pro Person für den Menüabend
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L I E B L I N G S G E R I C H T E

weitere
Termine

wieneralpen.at/gedanken-gaenge

ZUBEREITUNG

1.	 Hendl entlang Rücken und Brust einschneiden, 
Haut abziehen. Keulen und Flügerl abtrennen, 
Keulen halbieren. Brust auslösen, teilen und 
halbieren (5 Teile).

2.	 Fleisch salzen, in Mehl, Ei und Bröseln panieren.
3.	 In 140 °C heißem Fett ca. 15 Min. goldgelb backen, 

abtropfen lassen und anrichten.
4.	 Kartoffelsalat: Kartoffeln in Salzwasser weichko-

chen, abgießen, kurz ausdampfen lassen und noch 
heiß schälen.

5.	 Zutaten ohne Öl aufkochen, Öl mit Stabmixer ein-
rühren. Zwiebel fein würfeln und zugeben. Heiße 
Kartoffeln blättrig in die Marinade schneiden, 
durchrühren und ziehen lassen.

6.	 Vogerlsalat: Zutaten ohne Öl verrühren, 
Öl einmixen. Salat marinieren und auf den 
Kartoffelsalat geben.

Backhenderl mit Kartoffel-Vogerlsalat
s’Hutwisch – Wirtshaus am Dach der Welt

ZUTATEN (FÜR 4 PORTIONEN)

Backhendl
1,2 kg Hendl im Ganzen

50 g Mehl
2 Stück Eier
100 g Brösel

Kartoffel-Vogerlsalat

Kartoffelsalat
1 kg Kartoffel Ditta 

1 rote Zwiebel
0,1 l Rindssuppe
Öl, Essig, Wasser

Senf, Salz, Zucker

Vogerlsalat 
Öl, Essig, Wasser

Senf, Salz, Zucker
Knoblauch
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Thomas Heissenberger  
GASTGEBER

Thomas Heissenberger ist nicht nur der 
Bürgermeister von Hochneukirchen-
Gschaidt. Er hatte auch eine Dorferneu-
erungs-Idee, die landesweit Aufsehen 
erregt. Nach der Kündigung des letzten 
Pächters übernahm eine von Heissenber-
ger ins Leben gerufene Genossenschaft 
das Steuer, 600 Bürger:innen teilten sich 
1500 Anteile zu 150 Euro, erfanden ein 
neues Gastronomie-Konzept und retteten 
damit ein Stück Dorf-Identität. „Die Ge-
meinde hat nun wieder einen Platz, wo 
sich Menschen treffen können, und profi-
tiert auch finanziell von Miet- und Kom-
munalsteuereinnahmen“, freut sich Tho-
mas Heissenberger. Er konnte sogar einen 
prominenten Genossenschafter zum Mit-
machen animieren: den Bundeskanzler.

Hans Peter Schuh 
GESPRÄCHSPARTNER

Hans Peter Schuh war zwei Jahre im 
Bruckner-Orchester und 43 Jahre an der 
Wiener Staatsoper sowie auch bei den 
Wiener Philharmonikern engagiert. Als 
Solotrompeter lernte er auf hunderten 
Konzertreisen fast alle Kontinente 
kennen, gastierte allein 90-mal in Japan. 
Seinen Wohlfühlort fand der gebürtige 
Steirer und Wahl-Hochneukirchner aber 
in der Buckligen Welt. Hier wird er sich 
auch den Fragen stellen, wie Musik unser 
Leben auf eine andere Ebene hebt und 
was er beim Musizieren mit Herbert von 
Karajan, Leonard Bernstein und Franz 
Welser-Möst erlebt und gelernt hat.
„Wenn ich nervös bin, nütze ich die 
Energie zum Musizieren.“ (Hans Peter 
Schuh)
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